
                                                                 
 

 

 

PRÉSENTATION 

 

 

LE RESTAURANT L’AMBASSADE VOUS INVITE DANS UN ESPACE  

OUVERT SUR LES TERRASSES DU CHÂTEAU DE ROCHEFORT 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

UNE SALLE SANS AUCUNE SEPARATION POUVANT ACCUEILLIR JUSQU’A 140 

PERS . DES TABLES RONDES DE 6 à 10 pers SONT A VOTRE DISPOSITION 

 

 



                                                                 

 

 

 

 

L’AMBIANCE CONVIVIALE ET CONFORTABLE ÉVOQUE L'ATMOSPHÈRE DES 

PLUS GRANDS CLUBS BRITANNIQUES BOIS ET CUIVRE.LA SALLE DE RECEPTION 

AVEC SA HAUTEUR DE PLAFOND EST ECLAIREE A LA LUMIÈRE DU JOUR. VOUS 

PROFITEREZ EGALEMENT DE LA GALERIE D’ART SAOGIGN ET SON EXPO 

PERMANENTE REWALD. 

 

 

 

 

Contacts :   

Bruno BOURQUIN Gérant 

Bruno MARTINAND chef de cuisine 

Catherine DAUCE, responsable de salle  

 Tél : 01.85.76.72.23  

https://www.lambassade-restaurant-yvelines.com 

 

 

 

 

Mariage clé en main 

 

Cette proposition a pour but de : 

 

- Vous faire gagner du temps et vous simplifier la préparation de votre mariage 

- vous faire profiter de notre expérience 

- vous garantir une excellence de prestation 

- vous donner une estimation budgétaire de votre réception 

 



                                                                 

 

 

Nous concevons ensemble votre mariage selon vos envies.  

Vous restez maître de vos choix concernant : la décoration des tables, la 

musique, les horaires et tout ce qui est important à vos yeux, pour ce 

merveilleux moment. 

 

 

  

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nous proposons également de vous recevoir pour  vos séminaires, anniversaires 

et soirées privées. 

 

 

 

 

 



                                                                 

 

 

 

 

NOTRE PRESTATION 

 

LES SERVICES INCLUS DANS NOS FORMULES (40 pers minimum et 140 pers 

maximum) 

 

- Le cocktail de bienvenue 

- le dîner  

- les boissons 

- la location de la salle, de l’équipement « son/image/lumières » et de la 

terrasse de 18h30 à 1h matin  

- le parking 

 

LE PERSONNEL DE SERVICE INCLUS DE 18H30 à 1H DU MATIN 

 

- 1 maître d’hôtel pour 25 convives 

- 1 cuisinier pour 25 convives 

 

LA MISE À DISPOSITION DE MOBILIER 

 

- Tout le mobilier nécessaire à votre réception est mis à votre disposition et 

installé par notre équipe. 

 

LES SERVICES NON INCLUS DANS NOS FORMULES 

 

- L’animation, le DJ, la garde d’enfants, le photographe et la décoration florale. 

 

 

 



                                                                 

 

 

 

 

Menu gourmand  149,00€ ttc 

 
Apéritif  2 verres au choix :  

Soupe pétillante (prosecco/cointreau/jus de citron), Pastis,  whisky et porto   

+ softs : Jus de fruits, coca cola, eau plate et pétillante. 

Accompagné de 6 pièces salées (2 canapés  1 verrines , 1 brochette et 2 canapés chauds) 

Option atelier culinaire : Saumon fumé à la découpe  ou foie gras pôelé ou huitres  ou jambon 

serrano (min 60 pers) ou Gambas snackées provençale  +8€/pers 

 

Entrées 

Marbré de foie gras maison à la truffe  

Bouchée de St Jacques et homard à la crême 

Saumon fumé maison, tarama maison et toasts 

 

 

Plats 
Carré d’agneau en croute d’herbes, légumes de saison 

Dos de cabillaud roti et son risotto maison au fenouil, crème de ciboulette 

Pavé de bœuf périgourdin, gratin dauphinois 

 

Assiette des 3 fromages et salade 

 

Desserts 
 

 

Pièce Montée by Carré Vanille (Pâtisserie partenaire MOF de Chartres) 

Accompagné d’une Coupe de champagne DEUTZ  

 

Café  

 

Boissons 
Boissons incluses dans le menu, vin rouge Kressmann  Grande réserve,  

vin blanc Kressmann entre-deux-mers (base 1 bouteille pour 3 pers) 
Eau plate et eau gazeuse  



                                                                 

 

Son & Lumières 

 

Notre salle est pré-équipée de 4 enceintes professionnelles, d’un micro sans fil 

haute performance, d’un écran géant et d’un retroprojecteur (idéal pour vos 

films) d’un jeux de 6 lumières et d’une régie  

 

• La location de ce matériel est de 350 €  (vous pouvez prendre votre DJ ou 

simplement brancher un ordinateur avec votre play list)  

 

• La location est offerte si vous prenez notre DJ : 

 

        Magic Show (DJ et magicien) 

Alain ROBERT 

Tel : 0607097449 / 0164593475 

alainprestidj@aol.com 

site : www.alain-robert.com 

 

Attention si vous prenez votre DJ, nous devront prévoir un rdv afin de lui 

indiquer les règles à suivre : Décibels (nous respectons les décibels de 105 

DBA maximum) pas de fumigènes, confettis interdits. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

mailto:alainprestidj@aol.com


                                                                 

 

 

 

POUR LES ENFANTS 25€ ttc 

 

Enfant de 4 à 12 ans inclus 

(Gratuité pour tout enfant de moins de 4 ans) 

 

 

APÉRITIF 

 

Jus de fruits, soda, eau plat et gazeuse 

2 pièces cocktail aux choix dans liste des cocktails 

 

MENU 

 

******* 

Burger Frites ou fish and chips 

 

 

******* 

Glaces  

Sodas ou jus de fruits, eau 

 

 
 

 

 



                                                                 
 

 

LES OPTIONS 

 

 

- Dégustation du menu                                                           55.00€/pers 

 

- Invité supplémentaire au vin d’honneur (hors repas)                             30.00€/pers 

 

- Menu animateur          35.00€/pers 

 

- Heures supplémentaires : jusqu’à 3h maximum 

(Le principe est qu’une heure est facturée dès l’instant que des clients sont encore dans le 

restaurant y compris le DJ si celui-ci n’est pas le notre) 

De 1h du matin à 2h                                                                                        200.00€/H 

De 2h à 3h………………………………………………………………………………………….300.00€/H 

 

- Cocktail (par pièce supplémentaire)                     1.50€/pers 

 

- Animation culinaire durant le cocktail        8.00€/pers 

Découpe : saumon fumé, foie gras poêlé ou huitres  

 

- Corbeille de fruits          5.00€/pers 

 

- Trou normand ou autre alcool (2cl)                     6.00€/pers 

 

- Bouteille de champagne DEUTZ Brut         65.00€/blle 

ou 

- Droit de bouchon                                                                                          12.00€/ blle 

 

- Buffet de desserts en + de la pièce montée                       7.00€/pers 

 

 

                                                      

 

 



                                                                 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Process de réservation et paiement : 

 

Contrat dument signé avec  attestation d’assurance  

30% d’acompte à la réservation (avec le nombre de personnes approximatif) 

60% d’acompte 30 jours à l’avance (avec le nombre de pers définitif et le choix du menu 

10% restant le soir de la prestation. 

 

 

 

Lors de la sortie de vos invités une borne est prévue 15 mètres avant le portail, 

le dernier bouton du bas permet d’ouvrir le portail, en aucun cas il est autorisé 

de klaxonner ou de faire du bruit (musique forte dans la voiture) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                                                 

 

 

NOS PRESTATAIRES EXTERNES 

 

Les Suggestions Hébergements : 

 

 

La Villa du golf (dans l’enceinte du parc) 

Ouverture Mars 2025 

Maison entièrement rénovée avec 8 chambres et 8 SDB + piscine. 

(Nous consulter) 

 

Belambra clubs, Le Domaine du Normont 

Avenue d’Orléans    91410 Dourdan 

Tel : 01 60 81 66 66 

Mail : catherine.lepillet@belambra.fr   

 

L’Hibernie, chambres d’hôtes 

7 rue de la pie 78730 Rochefort en Yvelines 

Contact : Gauthier caroline  Tel : 01 30 59 55 71 / 06 71 21 57 72 

Mail : contact@l-hibernie.fr 

 

Le nid de Rochefort, chambres d’hôtes 

34 rue Guy Lerouge  78730 Rochefort en Yvelines 

Tel : 01 78 97 02 82 / 06 13 84 50 99 

Mail : contact@le-nid-de-rochefort78.fr 

 

 

 

 

 

 

mailto:catherine.lepillet@belambra.fr
mailto:contact@l-hibernie.fr
mailto:contact@le-nid-de-rochefort78.fr


                                                                 

 

 

 

Les Suggestions Décorations : 

Angéline EVENTS 

Tel : 06 29 74 74 28 

Mail : angeline.events@yahoo.com 

 

Sandy Deco 

Tel: 06 21 67 37 88 

Mail: chloe@sandydeco.com 

 

Saveur Jardin-Fleuriste 

8 rue Saint-Pierre   91410 Dourdan 

Tel : 01 64 59 72 66 

 

Boulangerie-Pâtisserie partenaire 

Carré-Vanille 

17 Rue de la Pie, 28000 Chartres 
09 81 10 44 70 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

mailto:angeline.events@yahoo.com
https://www.bing.com/local?lid=YN2000x16850825958230681797&id=YN2000x16850825958230681797&q=Carr%c3%a9+Vanille&name=Carr%c3%a9+Vanille&cp=48.445438385009766%7e1.488577961921692&ppois=48.445438385009766_1.488577961921692_Carr%c3%a9+Vanille
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=b3710a1b6fe7e2cbJmltdHM9MTY3NTIwOTYwMCZpZ3VpZD0xNmNjYTI1NS1iMThhLTZiNzktMTI2NS1iMDMyYjAzMzZhYTAmaW5zaWQ9NTU3Mg&ptn=3&hsh=3&fclid=16cca255-b18a-6b79-1265-b032b0336aa0&psq=patisserie+carre+vanille+chartres&u=a1dGVsOjA5ODExMDQ0NzA&ntb=1


                                                                 

VOS INTERLOCUTEURS PRIVILÉGIÉS 

 

 

Pour toute demande supplémentaire ou pour visiter notre salle, contactez : 

Catherine Dauce, responsable de salle 

Bruno Martinand, chef de cuisine 

Bruno Bourquin, Gérant 

Tel : 01 85 76 72 23 

Mail : contact@lambassade.email 

Restaurant l’Ambassade 

1 route de la bâte   78730 Rochefort en Yvelines 

Site internet : https://www.lambassade-restaurant-yvelines.com 

 

 

Pour venir nous voir : 

 

Restaurant L’Ambassade  

Château de Rochefort en Yvelines 

1 route de la Bâte 

78730 Rochefort en Yvelines 

 

Autoroute A10 sortie Dourdan (direction Limours) 

Pour ouvrir la grille, appuyez juste sur le bouton « portail » qqs mètres 

avant la grille en fer forgée 

Montez jusqu’au Château, prenez le bassin par le droite, garez vous et 

contournez le château à pied par le droite, l’entrée s’effectue par le club 

house du golf. 

 

Conditions générales et conditions de réservations ci-joint 

 


