MENUS DEJEUNERS ETE 2024 :

Anniversaires, baptémes, communions
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49€/pers incluant le vin (1 bouteille pour 3) 'eau minérale (plate & gazeuze) et le café

Menu unique a partir de 10 pers / Acompte 30% a la réservation / choix du menu 10 jours & I’avance max

APERITIF

1 four salé froid + 1 four salé chaud + 1 kir ou soft

ENTREES

e Duo houmous de betteraves et pois chiche et chips de Brésaola
e Tomates anciennes burrata et pesto vert
e Gravlax de merlu et ses perles de tapioca et mangue

PLATS

Supréme de poulet d’Argoat risotto aux poivrons
e Pavé de Beeuf Limousin, ratatouille froide et crémeux de piment d’Espelette
e Filet de bar, perles de Fregola Sarda et lait de coco et ananas frais

DESSERTS

e Gateau pour la cérémonie (a définir selon vos go(ts)

RESTAURANT
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https://www.foodiggity.com/artist-completes-fashion-drawings-with-food/
https://creativecommons.org/licenses/by-nc-nd/3.0/

